
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2017 – Dry White

Blend / Assemblage : 50 % Sémillon, 50 % Sauvignon Gris 

Production : 1 500 bottles / bouteilles – Alcohol : 12,5 % vol.

WINEMAKING & AGEING
Maceration : 24 hours with dry ice in press

Fermentation : 100 % in oak barrels at low temperature

Ageing : 9 months in oak barrels on lees.

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Macération : 24 heures avec carboglace en presse

Fermentation : 100% en barriques à basse température

Élevage : 9 mois en barriques sur lies fines.

MAIN AWARDS & TASTINGS / Principales récompenses


